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Apruzzo IN Rv(STA

“Colline Teramane”: si chiama “Castellum Vetus”,
la prima annata & il 2003.

8 Franco D’Eusanio

Azienda Chiusa Grande (Nocciano)

La manifestazione & caduta in un momenta impor-
tante, quello delle prime verifiche per i vini bianchi.
Per noi abruzzesi continuano i buoni riscontri com-
merciali: dopo il successo del Montepulciano,
anche i bianchi conseguono riconoscimenti.
Usciamo ottimisti dal Vinitaly, e questa ci fa un pa’
dimenticare a crisi del settore: riceviamo segnali
positivi, siamo fiduciosi. Senzaltro le maggiori
soddisfazioni ce le sta dando il Montepulciano
riserva “Perla Nera". Nasce dopo venti mesi di affi-
namento in barrique, lasciando comunque apprez-
zare i profumi primari, che prevalgono su quelli
nati dal contatto con il legno. '

9 Chiara Ciavolich

Azienda Ciavolich (Miglianico)

Siamo cresciuti come qualita dei prodotti e come
numero di aziende. La prova & il numero di visita-
tori riscontrati a Verona, ma anche l'attenzione dei
giornalisti e degli importatori rispetto al nostro
Montepulciano d’Abruzzo. Il vino che meglio iden-
tifica la mia azienda @ il “Pecorino”: produciamo
5mila bottiglie provenienti da una vigna che si tro-
va a Pianella. E un vino strutturato, di 14 gradi e
mezzo, che ha ricevuto apprezzamenti della critica:
& stato pil1 volte recensito da Bibenda, una delle
principali riviste del settore.

10 Sebastiano Borello

Azienda Citra (Ortona)

L'Abruzzo al Vinitaly & stato inserito in un contesto
di pill ampio respiro, con pil spazio e pit investi-
mento in immagine. Per noi, che esportiamo all'e-
stero il 65% del prodotto e realizziamo con un
milione di ettolitri il 30% della produzione regiona-
le totale, era un'occasione da non lasciar scappare.
Abbiamo puntato sul “Laus Vitae", un Montepul-
ciano particolarmente curato nella cantina, nel
vigneto e nell'invecchiamento. Ci siamo tolti gran-
di soddisfazioni, perché abbiamo mostrato di poter
puntare su tanti diversi livelli: il vino da consumo
quotidiano, ma anche la hottiglia da meditazione
per le occasioni pill importanti.




